
Email : H1622@accor.com

Terrine de campagne et ses condiments Assiette de jambon de pays Une gratuité pour 20 payants
ou et mesclun de salade ******

Salade de saison Un seul choix
ou pour tous les participants

Crème de légumes Salade de la Montagne Noire ******
ou (salade, champignons frais, Votre choix est à nous communiquer

Croustillant de chèvre sur lit de salade pomme, noix, feta, jambon) 7 jours avant la prestation réservée
****** ****** ****** ******

Cassoulet au Confit de Canard Croustillant de sandre, sauce vierge
ou ou

Pavé de saumon à la crème Sauté de veau à l'ancienne
ou ou

Bœuf braisé au paprika Filet de truite au beurre d'escargots ******
ou ou Heures de services:

Dos de cabillaud Médaillon de porc farci 12H - 14H
rôti à la tapenade, fondue de fenouil jus aux 4 épices 19H - 21H30

****** ****** ****** juillet et août: 19H30 - 22H
Salade de fruits frais, sorbet Tarte Tatin, glace ******

ou pain d'épices
Crème brûlée ou

ou Feuillantine
Nougat glacé et son coulis au coulis de la passion ******

ou ou
Profiteroles vanille et chocolat chaud Crumble pomme cannelle glace vanille Voir nos conditions de vente

3,00 €

3,00 €

4,50 €

5,50 €
6,50 €

Fromage

ou

Trio glacé

Escalope viennoise

Suppléments:

Spaghetti bolognaise

Toute modification du nombre de 
participants doit obligatoirement être 

notifiée par écrit (mail ou fax)

En dehors des heures annoncées de 
service, un supplément de 5€ par 
personne sera facturé sur place

1/2 eau ou 1/4 vin

1/4 eau OU 1/4 vin ET café

1/4 eau ET 1/4 vin
1/4 eau ET 1/4 vin ET café

Site internet: http://www.mercure-carcassonne.fr
18, rue Camille Saint-Saëns 11000 CARCASSONNE - Tel  : 04.68.11.92.82 - Fax : 04.68.71.11.45

Conditions de réservationMenu à 13,50 € hors boissons Menu à 18 € hors boissonsMenu à 15 € hors boissons

Contact réservation : Mariannick Pesquet-Flork

MENUS GROUPES 2011 - MINIMUM 15 PERSONNES


