
 
 

 METTEZ UN PEU DE LANGUEDOC DANS VOTRE VIN ! 
 
 
    
VINS PETILLANTS, PLAISIR  12,5 cl 50cl 75cl 
 
A.O.C. Blanquette de Limoux   
 Domaine Laurens, Cuvée Le Moulin  6,00   30,00 
 Mauzac, Chardonnay, Chenin Blanc.  

 
 
 
VINS BLANCS, FRAIS ET GOURMANDS  12,5 cl 50cl 75cl  
 
IGP DU Pays d’Oc (Terroir de la Malepère) 
2010 Domaine Girard, Chardonnay  2,80  16,00 

 Minérale et gras. Notes de silex. Rondeur et belle longueur. 

 
A.O.C. Buzet (Coup de cœur Région Bordelaise) 
2010 Château Moncassin  2,80  16.00 
 Sauvignon blanc, sémillon. Sec, plaisir du fruit et belle fraîcheur. 
 

A.O.C. Corbières 
2010 Domaine Montfin   3,50  18,00 
 Vermentino, Rousanne, Marssanne  
 Fruité. Vin très aromatique et rafraîchissant. 

 
A.O.C. Coteaux du Languedoc        
2010 Mas Nicot     22,00 
 Bio. Marsanne, Grenache Blanc, Viognier. Sec et minérale, fleurs blanches.  `  

 
A.O.C. Minervois       
2010 Domaine Borie de Maurel, La belle Aude     24,00 
 100% Roussanne. Léger vieillissement en fût de chêne, complexe et élégant 

 
A.O.C. Limoux 
2007 Toques et Clochers, Clocher Castelreng     45,00 

 100% Chardonnay. Très belle longueur,  
 Elégance, gras et équilibre, tel un Puligny-Montrachet! 

 



 
VINS ROSES. FRUITES & LEGERS  12,5 cl 50cl 75cl 
 
IGP Pays d’Oc 
2010 Domaine de la Ferrandière, Rosé de Cabernet  2,80  16,00 

Cabernet. Nez très vif et aromatique, fruit intense. 

 
A.O.C. Minervois 
2010 Château du Donjon  3,50 11,00 18,00 
 Grenache, Syrah, Cinsault. Fruit sec et épicé, floral. 

 
 
VINS ROUGES, EQUILIBRES & ELEGANTS  12,5 cl 50cl 75cl 
 
I.G.P des Côtes de Lastours  (terroir du Cabardès) 
2009 Domaine de Cazaban, Jour de Vigne     22,00 
 Syrah. Bio. Clément Mengus nous offre des vins souple et structuré. 

 
A.O.C. Corbières     
2009 Domaine La Lauze, Marie de Sobrensac  3,00  17,00 
 Syrah, Grenache, Carignan. Très parfumé et délicat.  
 Souples et fraîcheur 

 
A.O.C. Minervois 
2008 Domaine Terres Georges, Et cetera…  3,50  18,00 
 Carignan, Grenache, Syrah. Un vin de Terroir. 

 
A.O.C. Faugères 
2009 Dom. Ollier-Taillefer,  Cuvée les Collines     16,00 23,00 
   Grenache, Syrah &  Mourvèdre. Puissant et soyeux. 

 
A.O.C. Corbières     
2008 Domaine Grand Lauze, La Compagnon     26,00 
 Vieux ceps, Carignan, Grenache, Syrah, Mourvèdre.  
 Bio. Arômes dominants de fruits noirs, de truffe, de cacao, réglisse. 
 Vin très élégant en bouche. 

 
A.O.C. Fitou      
2008 Dom. Bertrand-Bergé, Cuvée Origine    20,00 27,00 
 Carignan, Grenache. Arômes de cerises, de cassis et de prunes.  
 Notes toastées de café, de fumé, de cacao. Belle puissance. 

 
A.O.C. Coteaux du Languedoc, Pic Saint Loup 
2005 Clos Marie, Cuvée Métairie du Clos      48,00 
 Grenache, Carignan et Syrah.  
 Bio. Fantastique vin de terroir, persistance aromatique et complexité.  

 

BIO : Vin issue d’une agriculture biologique. 
 

Sélection des vins élaborée par Stéphanie, Sommelier- caviste au Comptoir des Vins et Terroirs, la 
Cité, Carcassonne. 

 


